ANNEX I
TEMARIS
TEMARI GENERAL

Tema 1. La Constitucié espanyola de 1978: principis generals. Els drets i els deures
fonamentals. L'Administracio publica: principis constitucionals.

Tema 2. Els consells insulars. Caracteristiques generals. Composicio, organitzacio i
competéncies en el marc legislatiu estatal i autonomic.

TEMARI ESPECIFIC

Tema 1. Maquinaria de cuina. Generadors de fred i calor. Petita maquinaria. Bateria de
cuina, motlles i ferramentes.

Tema 2. Termes culinaris. Técniques basiques de preelaboracié, talls, racionament i
preparacions auxiliars de fruites i hortalisses.

Tema 3. Introduccid a la higiene sanitaria: higiene alimentaria i manipuladors
d’aliments: definicions. Els perills fisics, quimics i bioldgics en relacié amb els aliments.
Tema 4. Correctes practiques higiéniques i de manipulacié en restauracio col-lectiva.
Emmagatzematge d’aliments i la seua conservacio adequada.

Tema 5. Neteja i desinfeccio de les arees de manipulacié. Diversos tipus de neteja, us,
manipulacié i emmagatzematge de productes quimics. EPIS de treball en el maneig de
productes quimics. Classificacid, etiquetat i usos especifics en maquinaria i arees de
manipulacié.

Tema 6. Sistemes i métodes de conservacio i regeneracié de productes.

Tema 7. La prevencio de riscs laborals. Riscs i mesures preventives associades al lloc
de treball.

Tema 8. Normativa estatal i autondbmica en matéria d'igualtat i contra la violéncia de
génere: disposicions generals, objecte, principis i politiques publiques. La violéncia
masclista: definicid, prevencio i dret a la proteccio efectiva.



